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I CONTROLLI UFFICIALI PREVISTI DAL NUOVO 

REGOLAMENTO UE 625/2017  
Obblighi, adempimenti e sanzioni 

Agrigento, 30 novembre 2019. Ore 09,00 – 13,00 

Il workshop fornisce le indicazioni pratiche per i nuovi controlli previsti dal nuovo Regolamento UE 625/2017 
nel settore agroalimentare. La norma ha ricadute che interessano gli OSA per quanto riguarda la tutela frodi, 
l'informazione al consumatore, la fabbricazione e l'uso dei MOCA, i mangimi, la produzione ed etichettatura 
dei prodotti biologici, le denominazioni protette, il diritto alla controperizia. 

 

PATROCINIO E CREDITI FORMATIVI 
Il Workshop è patrocinato dall’Ordine dei Tecnologi Alimentari di Sicilia e Sardegna e dall’Ordine dei Dott. 
Agronomi e Forestali della Provincia di Agrigento. Agli Agronomi ed ai Tecnologi Alimentari partecipanti 
verranno rilasciati crediti formativi stabiliti dai rispettivi Consigli degli Ordini Nazionali. 
 

CONTENUTI 
Introduzione al Regolamento UE 625/2017. Gli adempimenti operativi per gli OSA a seguito dell’entrata in 
vigore del Regolamento UE. Il ruolo delle autorità competenti e degli organismi di controllo a seguito delle 
novità introdotte dal Regolamento UE 625/2017. Il ruolo della procura in caso di reati alimentari. 
 

DOCENTI 
Dott. Massimo Parisi – Tecnologo Alimentare – Vice Presidente Ordine dei Tecnologi Alimentari Sicilia e 
Sardegna. 
Dott. Luigi Fiore – Agronomo – Esperto in sicurezza alimentare. 
Avv. Antonio Pivetti – Avvocato del Foro di Palermo – Esperto in diritto alimentare. 
 

METODOLOGIA E MATERIALE DIDATTICO 
L’attività consente di interagire attivamente attraverso l’analisi e discussioni di casi reali. Ogni partecipante 
riceverà una raccolta inedita di relazioni e presentazioni dei docenti. 
 

DURATA DEL CORSO E COFFEE BREAK 
Il corso ha una durata di 4 ore e sono previsti coffee break. 
 

CHI NON DEVE MANCARE 
Datori di lavoro di aziende agricole, agroalimentari ed alimentari. Responsabili autocontrollo alimentare. 
Professionisti del settore. Consulenti autocontrollo alimentari. 
 


